
Wintermenü 

Getrüffelte Maronen-Schaumsuppef 10,00 € 

 
Wiesentäler Poulardenbrust | Kampot-Pfeffer-Jus 

Rahmwirsing | handgerollte Schupfnudeln 

Menü-Portion 29,00 € 

Hauptgang-Portion 32,00 € 

 
Salzkaramell-Eis,i  

Wiesentäler Mirabellen | Orangenkrokantf 7,50 € 

Menü in 3 Gängen 45,50 € 

Maximilians kulinarischer Ausflug  

und Christines Weinreise 

Schwarzwälder „French Toast“ 

Schinken vom Wiesentäler Wildschwein | geröstetes Molkebrot | Frischkäse 

2022 Gutedel La Bohème | Weingut am Schlipf | Weil am Rhein [0,1 l 7,00 €] 

 
Black-Tiger-Garnele 

Hummer-Bisque | würzige Kerne | Curry-Öl 

2021 Tiefenbach Pinot Gris Reserve | Weingut Heitlinger | Östringen [0,1 l 8,50 €] 

 
 Zander  

Rote Beete | Wasabi | Speck 

2022 Weißburgunder -SW- Maltesergarten | Martin Waßmer | Schlatt [0,1 l 8,50 €] 

 
Kalbsfilet  

Kampot-Pfeffer | Trüffel | Vin Jaune | Wirsing  

Blaufränkisch 1251 | Burg Ravensburg | Sulzfeld  [0,1 l 8,50 €] 

 
Nougat | Schwander Zwetschge | Rotes Shiso-Sorbet 

2018 Late Bottled Vintage Douro D.O.C. 0,05 l 9,00 € 

 

Kulinarischer Ausflug in 5 Gängen 93,00 € 

Weinbegleitung 40,00 € 

Hausgemachte Erfrischungen 

Hausgemachte Thymian-Limonen-Limonade 5,50 € 

Sennhütten-Spritz | Winzersekt mit wildem Thymian und Limone 8,50 € 



Vorspeisen 
 

Gemischter Salattellerf,i,k,l 8,00 € 

*** 

Feldsalatd,3 „Badische Art“ 13,90 € 

Sennhüttenwirts Schinkenspeck6,7,8| Croûtonsa | Walnüsseh 

Kleiner Feldsalat „Badische Art“ 10,50 € 

*** 

Feldsalatd,3 „Sennhüttenwirts Frischkäse“ 16,50 € 

Sennhüttenwirts Frischkäsef | Granatapfel | schwarze und karamellisierte Walnüsseh 

Kleiner Feldsalat „Sennhüttenwirts Frischkäse“ 12,50 € 

*** 

Schwarzwälder „French Toast“ 16,50 € 

Schinken vom Wiesentäler Wildschwein6,7,8 | Frischkäsef | Molkebrota | rote Zwiebel 
 

 

Zwischengerichte 

½ Dtzd. Weinbergschnecken 

Kräuterrahmsauced,f,m  | Toastbrota 14,00 € 

*** 

Black-Tiger-Garnelec 

Hummer-Bisque | würzige Kürbiskerne | Curry-Öl 23,50 € 

*** 

Karamellisierte Entenleber 

Apfel | Sellerie 24,50 € 

 

 

Suppen 

Badische Flädlesuppea,e,f,i 8,00 € 

*** 

 Petersilienwurzel-Schaumsuppe3,f,d  10,00 € 
mit hausgeräuchertem Wildschweinschinken 11,50 € 

mit gebratenen Garnelenc 12,50 € 

*** 

Kraftbrühe v. Wiesentäler Reh | Gemüseperlen | Pilzmaultäschlea,e,f, 12,50 € 

 

  



Wildspezialitäten 

Rehschnitzel aus der Keule | Preiselbeer-Rahmsauce mit Champignons e,f 

Rotkraut | hausgemachte Spätzlea,i 38,50 € 
Kleinere Portion 34,00 € 
*** 

 Wiesentäler Wildschweinpfeffera,e | Preiselbeerend,3 | hausgemachte Spätzlea,i 31,00 € 
Kleinere Portion 28,00 € 
*** 

Hirschkalbsrücken | Purple-Curry-Jus | Kirschen 

Selleriecremef | handgerollte Schupfnudelna,i  41,50 €  
Kleinere Portion 37,50 € 

*** 

Wiesentäler Rehrücken nach Art des Hauses [ab 2 Personen auf Vorbestellung] 
Johannisbeer-Rahmsaucea,e,f,l | Waldpilzef | gefüllte Birne7 | Bratapfelh 

Rotkraut | glasierte Maronen |  Spätzlea,i | Krokettena,h  

54,00 € pro Person 

 

Portion Rotkraut mit glasierten Maronen 8,00 € 

 

Fisch 

Zanderfilet [auf der Haut gebraten] 
Beurre-Blanc mit „nordischen Aromen“b,e,f | Rahmwirsing | kleine Kartoffeln 39,00 € 

Kleinere Portion 35,00 € 

*** 
Gebratene Black-Tiger-Garnelenc in Kräuterbutter 

Kirschtomaten | „Risotto al Limone“ [Frischkäse & Salzzitrone]f 39,50 € 
Kleinere Portion 35,50 € 

 

 

Unsere Weinempfehlung zum Wild 

2022 Blaufränkisch Lerchenberg | Burg Ravensburg | Sulzfeld 
s´Dezi [0,1 l] 7,50 €       s´Viertele [0,25 l] 15,00 €     Flasche [0,75 l] 45,00 € 

 

Unser Alleskönner 

2024 Weissburgunder & Chardonnay „Edition Sennhütte“ | Britzinger Winzer 

   s´Dezi [0,1 l] 4,00 €  s´Viertele [0,25 l] 7,50 €         Flasche [0,75 l] 22,50 € 
 
 



Klassiker 
 
Cordon Bleu1,8,a,e,f,i[vom Schwein] Wintergemüsef | Pommes frites  24,50 € 
Kleinere Portion 21,50 € 

*** 

Schweinerückensteak | Honig-Knoblauch-Lack | gerösteter Rosenkohlf,j | Rösti   25,50 € 
Kleinere Portion 21,50 € 
*** 
Wiener Kalbschnitzela,e,i  | Wintergemüsef | Pommes frites  31,00 €  
Kleinere Portion 28,00 €  
*** 
Kalbsfilet | Morchelrahmsaucee,f |  Wintergemüsef |  Spätzlea,i   41,00 €  
Kleinere Portion 37,50 € 
***  
Geschnetzelte Kalbsleber | Balsamicosaucee | Wintergemüsef | Rösti 31,00 €  
Kleinere Portion 28,00 €  
*** 
Rinderrückensteak von der deutschen Färse 
Pfefferrahmsaucee,f,l oder hausgemachte Kräuterbutterf 

Wintergemüsef | Pommes frites 38,00 € 
Kleinere Portion 34,00 € 

 
 

Vegetarisch | Vegan 

  
Kräuterrisottof | pochiertes Landeii | Nussbutterf 22,50 € 

*** 

Kürbisraviolia | Salbeibutterf | geröstete Kürbiskerne 26,00 € 

*** 

Falafela | Rote Beete | gerösteter Rosenkohlj | Wasabi | Walnuss 26,50 € 

 

Portion Gemüse 8,00 € 

Portion buntes Gemüsef anstelle von Beilagen + 4,00 € 

zusätzliche Portion Beilagen 5,50 €    zusätzliche Sauce 3,50 € 

 

Bei allen Gerichten, die mit dem Naturpark-Logo gekennzeichnet sind, stammen die Hauptbestandteile des Gerichts 

aus dem Naturpark Südschwarzwald. Wir sind stolz, uns seit mehr als 20 Jahren Mitglied der Naturparkwirte und der 

Schmeck den Süden Gastronomen nennen zu dürfen.  

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich an unser Servicepersonal, wir helfen Ihnen gerne weiter. 

Wir bitten Sie um Verständnis, das trotz umsichtiger Produktion, aller Bemühungen und auch wegen des Wareneinkaufs über Zwischenhändler Spurenelemente von Allergenen 

enthalten sein können, für die wir keine Haftung übernehmen können.  

Allergene: a. Getreideprodukte (Glutenhaltig), b. Fisch, c. Krebstiere, d. Schwefeldioxid und Sulfite, e. Sellerie, f. Milch und Laktose, g. Sesamsamen, h. Nüsse, i. Eier, j. Lupinen, 

k. Senf,l. Soja, m. Weichtiere, n. Erdnüsse Durch unsere Produktion können alle unsere Gerichte Spuren von Allergenen erhalten.  

Zusatzstoffe Nr. 1 Konservierungsstoffe (Sorbinsäure, Benzonsäure, Ameisensäure, PBH-Ester) Nr. 2 mit Phosphat Nr. 3 geschwefelt 

Nr. 4 mit Geschmacksverstärker Nr. 5 mit Farbstoff Nr. 6 Süßstoffe (Saccharin, Cyclamat, Aspartam, Acesulfam) 

Nr. 7 Antioxidationsmittel Nr. 8 Nitritpökelsalz (E 249 – E 252) Nr. 12 chininhaltig Nr. 13 coffeinhaltig 

Nr. 15 geschwärzt Nr. mit jodiertem Speisesalz (wir verwenden ausschließlich Jodsaz) 

 Alle Preise sind Inklusivpreis 
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