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„
Ich lege schon viel 

Wert auf Nachhaltig-
keit und den Grünen 

Stern. Aber es muss halt 
auch schmecken.

Maximilian Grether (im Foto links)  
Küchenchef Restaurant Hotel Sennhütte, SCHWAND
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Restaurant Hotel Sennhütte

BLACK FOREST FRENCH TOAST

Schinken vom Hinterwälder Rind

Sennhüttenwirts Frischkäse

Molkebrot


