Candlelight Dinner zum Valentinstag

Valentinsmenu

Gebeizter Fjord-Lachs

bunter Rettich | Vanille-Mayonnaise
Fokok

Hummerschaumstippchen
gebratene Jakobsmuschel

sFokok

Knusprige Poulardenbrust
Triffeljus | Petersilienwurzelcreme
hausgemachte Gnocchi

Fokok

Fichtenspitzen-FEis

Olivenolbiskuit | Zwergorangen

55,00€

SEIT 1898

Sennhiitte

—— RESTAURANT CAFE HOTEL——

* K K

14. Februar 2022

Weinbegleitung

Britzinger Winzersekt oder

Secco Zéro
soksk

2019 Riesling, Kabinett, VDP Gutswein, trocken,
Andreas Laible, Durbach

Rk

2019 Miiller-Thurgau, 2020 Grauburgunder,
Kabinett, trocken
Gerhard Karle, Thringen

koksk

2016 Kepos, [Grenache, Carignan, Alicante Bouschet], Costa
Toscana IGT"
Ampeleia Societa Agricola Stl, Maremma

% %k x

2019 Riesling, Spatlese, Zeltinger Sonnenuhr
sul3, Markus Molitor, Bernkastel-Wehlen, Mosel

4 Glasera 0,11 23,50 €

Vegetarisches

Valentinsmeniu

Karamellisierter Frischkise
Apfel | Molkebrot

sk ok
Petersilienwurzelcremesuppe
Knusperle

sk ok

Hausgemachte Gnocchi
Parmesan-Truffel-Schaum
Krauterseitling

ok ok

Fichtenspitzen-FEis
Olivenolbiskuit | Zwergorangen

55,00 €



